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1. Úvod 

V oblasti odborného vzd� lávání máme více ne� stoletou tradici. Naše za�ízení sdru�uje st�ední  

školu a st�ední odborné u� ilišt� , domov mláde�e, školní jídelnu a hotel Praha v Novém Ji� ín� , 

v nich� se p�ipravují �áci p�edevším pro povolání v oblasti gastronomie, hotelnictví a turismu. 

Udr�ujeme kontakt s odbornou ve�ejností, jsme � lenem Asociace kucha��  a cukrá�� , Asociace 

barman� , Asociace � íšník�  a Asociací hotel�  a restaurací � eské republiky. Velmi aktivn�  

spolupracujeme se sdru�ením podnikatel�  Unihost, v jeho� poradním týmu je zastoupena 

i �editelka naší školy. 

Naše škola byla MŠMT a NÚOV vybrána do �ešitelského týmu pro ov�� ování jednotného zadání 

záv� re� ných zkoušek v oborech: Kucha�, Cukrá� – výroba, Kucha�-� íšník pro pohostinství 

a � íšník. V ka�dém �ešitelském týmu jsou zastoupeny pouze t� i st�ední školy v � R. 

S NÚOV spolupracujeme ji� n� kolik let p�i tvorb�  u� ebních dokument�  gastronomických obor� . 

Ve školním roce 2008/2009 jsme se podíleli na tvorb�  rámcových vzd� lávacích program�  pro 

obory Gastronomie a Hotelnictví a turismus. 

Ve školním roce 2008/09 byla dokon� ena tvorba školních vzd� lávacích program�  pro dva obory 

vzd� lání s maturitní zkouškou a dva  

obory vzd� lání s výu� ním listem. Od 1. zá�í 2009 za� ne výuka podle nových vzd� lávacích 

program�  v oborech: Hotelnictví, Gastronomie, Cukrá� a Kucha�,� íšník. 
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Významná událost minulého školního roku 
Obsluhovali jsme ministry EU 
 
Ve dnech 22.-24.1.2009 se v Luha� ovicích a následn�  ve Zlín�  konalo „Neformální setkání 

ministr�  pro zam� stnanost a sociální v� ci zemí Evropské unie“. Naše škola byla oslovena 

managerem Interhotelu Moskva ve Zlín� , aby p�isp� la ú� astí svých �ák�  k realizaci této 

významné akce. Bylo vybráno 39 student� , kte�í se podíleli � áste� n�  na p�íprav�  pokrm�  

a � áste� n�  na obsluze p�i slavnostním banketu 23. ledna v M� stském divadle ve Zlín� . 

Nahlédn� me do menu, na kterém si mohli hosté po skon� ení koncertu pochutnat: jako p�edkrm 

se podával koší� ek pln� ný paštikou z kachních jater a h�íbk� , polévka – dý� ový krém se 

smetanou a bylinkovými krutonky, jako hlavní chod se podával vále� ek z telecí sví� kové 

v bylinkovém kabátku a dezert – tvarohový krém s � okoládou a višn� mi.  

Po ukon� ení akce obdr�ela �editelka školy dopis, v n� m� bylo vyjád�eno pod� kování všem 

zú� astn� ným �ák� m a pedagogickému dozoru za profesionální úrove�  jak od vedení Zlínského 

kraje, tak i od pracovník�  Ú�adu vlády � R. Zahrani� ní hosté nešet�ili chválou na úrove�  

poskytovaných gastronomických slu�eb v naší zemi.  

A pro naše �áky to byla jist�  další zajímavá a cenná zkušenost na cest�  k jejich profesionální 

karié�e. 
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2. Charakteristika školy 

a) Základní údaje 

Název školy: St�ední škola hotelnictví a gastronomie, Frenštát pod Radhošt� m, 

p�ísp� vková organizace 

Sídlo: Mariánská 252, 744 01 Frenštát pod Radhošt� m 

Z� izovatel: Moravskoslezský kraj, 28. �íjna 117, 702 18 Ostrava 

Právní forma: p�ísp� vková organizace 

IZO:  600 171 256 

I � O: 00 576 441 

E-mail:  sshg@freniss.cz 

WWW : http://www.freniss.cz 

Datum za� azení do sít�  škol: 1.9.2001, � .j. 10659/2000-21 

 Zm� na za�azení 24.2.2006 – � .j. 34 352/05-21 

Sou� ásti školy:  domov mláde�e 

 školní jídelna 

 hotel PRAHA Nový Ji� ín 

Vedení školy: 

Mgr. Marie Nováková  �editelka školy 

Mgr. Anna Bla�ková  zástupkyn�  �editelky pro teoretické vyu� ování 

Mgr. Vít Strašil   zástupce �editelky pro teoretické vyu� ování 

Ing. Lenka Zábranská  zástupkyn�  �editelky pro odborný výcvik a praxi 

Ing. Zden� k Pindur  zástupce �editelky pro ekonomiku
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Zam�� ení školy 

Škola je zam�� ena p�edevším na výchovu a vzd� lávání budoucích pracovník�  v oblasti 

ve�ejného stravování. Tomu odpovídá i skladba vyu� ovaných obor�  vzd� lání: 

- obory vzd� lání s maturitní zkouškou: 65–42-M/004 Hotelnictví a turismus 

      65–41-L/005 � íšník, servírka 

      65–41-L/006 Kucha� 

 

- nástavbové studium    65–41-L/504 Spole� né stravování 

 

- obory vzd� lání s výu� ním listem:  65–53-H/001 � íšník, servírka 

      65–52-H/001 Kucha� 

      65–51-H/002 Kucha�-� íšník pro pohostinství 

      29–54-H/002 Cukrá�-výroba 

b) Charakteristika s ohledem na profil absolventa 

Profil absolventa je stanoven v pedagogických dokumentech. Je pochopitelné, �e pro ka�dý 

obor je profil absolventa odlišný, je však mo�no, vyty� it spole� né klí� ové zám� ry, na n� � je 

kladen d� raz v pr� b� hu celého studia. 

Naší snahou je, aby absolventi m� li kultivované spole� enské chování, aby um� li komunikovat 

v mate�ském jazyce a minimáln�  v jednom sv� tovém jazyce (v p�ípad�  obor�  vzd� lání 

s maturitní zkouškou  minimáln�  ve dvou sv� tových jazycích). Sna�íme se, aby naši absolventi 

m� li všeobecný rozhled odpovídající úrovni vzd� lání. Vedeme �áky k samostatné i týmové 

práci p�i �ešení konkrétních úkol� . P�ipravujeme �áky tak, aby zvládli psaní na stroji 

a u�ivatelsky práci na PC (ka�dý absolvent umí pou�ívat WORD a EXCEL). 

Druhou klí� ovou oblastí znalostí je komplex obecn�  ekonomických znalostí, k nim� �adíme 

i p�ehled základních právních norem, ú� etnictví a vedení písemností. 

Nemén�  významnou sou� ástí profilu absolventa je oblast speciálních odborných znalostí 

a dovedností charakteristických pro daný obor vzd� lání. 
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Obsahový okruh zahrnuje veškeré teoretické znalosti v� etn�  získání praktických dovedností. 

�áci se u� í vyu�ívat nové trendy, posuzují vhodnost a kvalitu surovin pro jednotlivá 

technologická zpracování, u� í se normovat a kalkulovat s vyu�itím informa� ních prost�edk� . 

�áci se u� í p�ipravovat a organizovat práci na jednotlivých pracovištích. 

Absolvent by m� l být flexibilní osobností univerzáln�  odborn�  p�ipravenou pro široké 

uplatn� ní v r� zných funkcích v oblasti hotelových a gastronomických slu�eb. Absolventi jsou 

p�ipravováni pro r� zné funkce jak v pozici zam� stnanecké, tak i v pozici právního subjektu 

podnikání v daném oboru. 

c) Vybavenost školy 

Škola má ve správ�  dva objekty, které slou�í pro výuku �ák� . Jedná se o areál školy ve 

Frenštát�  p. R. a hotel Praha v Novém Ji� ín� .  

Areál školy ve Frenštát�  má � ty�i � ásti. Je to � ást s u� ebnami, kabinety a kancelá�emi správního 

aparátu, t� lovýchovný areál, objekt školní kuchyn�  a jídelny a objekt domova mláde�e. Celý 

komplex je v provozu od sedmdesátých let minulého století a v sou� asné dob�  ji� vy�aduje 

opravy v� tšího rozsahu. Byla zpracována projektová dokumentace na vým� nu oken a zateplení 

objektu školy. Dokumentace byla p�edána Krajskému ú�adu Moravskoslezského kraje 

v Ostrav� , odboru evropských projekt� . V zám� ru je zpracování projektové dokumentace na 

celkovou rekonstrukci elektroinstalace a osv� tlení a dokumentace na rekonstrukci rozvod�  

vody a odpad� .   

Vzhledem k tomu, �e bylo upušt� no od další p�ípravy celkové rekonstrukce pracovišt�  

praktického vyu� ování – hotelu Praha, byly v letošním roce provedeny nezbytné opravy ve 

výrobních i odbytových st�ediscích s cílem zlepšit hygienické a pracovní podmínky �ák�  

a pedagogických i nepedagogických zam� stnanc� . 

V hlavním objektu školy jsou krom�  b� �ných u� eben z�ízeny odborné u� ebny stolni� ení, 

va�ení, dv�  u� ebny výpo� etní techniky, dv�  jazykové u� ebny a jedna multimediální u� ebna, 

slou�ící p�evá�n�  pro výuku odborných gastronomických p�edm� t� . V kuchyni školní jídelny 

vykonávají odbornou praxi �áci u� ebního oboru kucha� a studijního oboru hotelnictví 

a turismus. Školní kuchyn�  poskytuje stravovací slu�by �ák� m a zam� stnanc� m školy, 

gymnázia a od � ervna i �ák� m a zam� stnanc� m základní školy. Pouze v malém rozsahu je 
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stravování poskytováno cizím organizacím. Technický stav kuchyn�  je velmi dobrý a spl� uje 

hygienické normy. 

V domov�  mláde�e jsou ubytováni výhradn�  �áci školy, pouze v období prázdnin je domov 

vyu�íván i pro ubytování cizích osob v rámci hospodá�ské � innosti. Vybavení pokoj�  v� etn�  

sociálních za�ízení odpovídá sou� asným hygienickým podmínkám. 

 

Letecký snímek areálu školy 

d) Stav �ák�  a napln� nost t� íd  

Škola Po� et Po� et Po� et Po� et 

 �ák �  T�íd �ák � /t�ída �ák � /u� itel 

 Celkem    

SOŠ 249 8 31,125 12,93 
SOU 567 24 23,625 11,05 

Celkem 816 32 25,5 11,49 
 

Ubytování na DM 

Ubytování Celková Po� et Po� et Po� et 

 Kapacita Ubytovaných pracovník�  pedagogických 

 Celkem  celkem pracovník�  

 104 78 8 4 
 

Tabulky vyjad�ují stavy k 30. 9. 2008, tedy ke dni stanovenému na zpracování statistických výkaz�  za 

školní rok 2008/2009. 

Je pochopitelné, �e v pr� b� hu školního roku dochází ke zm� nám. 
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P� ehled zm� n ve stavech �ák�  v období od 1. 10. 2008 do 31. 8. 2009. 

P� ír � stky   13 �ák�  

 Úbytky   68 �ák�  

 P� erušení studia   5 �ák�  

P� estupy v rámci školy – 20 �ák�  

  
2 �áci ze studijního oboru Hotelnictví a turismus na u� ební obor � íšník 

2 �áci ze studijního oboru � íšník na u� ební obor � íšník 

2 �áci ze studijního oboru � íšník na studijní obor Hotelnictví a turismus 

2 �áci ze studijního oboru Kucha� na u� ební obor Kucha� 

1 �ák z u� ebního oboru Kucha�-� íšník pro pohostinství na studijní obor Kucha� 

8 �ák�  z u� ebního oboru Kucha�-� íšník pro pohostinství na u� ební obor � íšník 

3 �áci z u� ebního oboru Kucha�-� íšník pro pohostinství na u� ební obor Kucha� 

 

Ji� v záv� ru minulého školního roku se výrazn�  projevil nep�íznivý vývoj stavu �ák� . 

V letošním roce tato negativní tendence pokra� ovala. V pr� b� hu školního roku 2008/09 

nastoupilo 13 nových �ák� . Studia zanechalo 68 �ák�  a dalších 5 p�erušilo studium.  

K 30. 09. 2008 navšt� vovalo školu 816 �ák� . Dlouhodobý pokles po� tu �ák�  s sebou p�ináší 

úbytek mzdových prost�edk� , a tím také úbytek pracovních míst. Znamená i úbytek prost�edk�  

na provoz, ale náklady na zajišt� ní provozu z� stávají beze zm� n. Tato situace je alarmující 

a další pokles je nutno všemi prost�edky zastavit. 

Je nutno vyvinout maximální úsilí p�i zvyšování presti�e školy u odborné i rodi� ovské 

ve�ejnosti, p�icházet s novými projekty, usilovat o zlepšení klimatu školy, nalézt ú� inné 

prost�edky pro boj s vysokou absencí a všichni spole� n�  d� sledn�  na opat�eních v této oblasti 

trvat. Prosadit se v p�ijímacím �ízení bude stále t� �ší, po� et �ák�  p�icházejících do st�edních 

škol bude v nejbli�ších letech i nadále klesat. 

Nep�íznivý vývoj po� tu �ák�  školy dokumentuje následující graf, který popisuje situaci od roku 

2001 do roku 2009. 
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e) P� ehled pou�ívaných u� ebních plán�  

Studijní obory SOŠ 

65–42-M/004  Hotelnictví a turismus  
   schválilo MŠMT � R dne 7.5.2001, � j. 17 130/01-23 
   S platností od 1.9.2001 po� ínaje 1. ro� níkem 

 

Studijní obory SOU 

65–41-L/005  � íšník, servírka  
   Schváleno MŠMT � R dne 14.4.1999, � .j. 18177/99-23  
   S platností od 1.9.1999 po� ínaje 1. ro� níkem 
 

65–41-L/006  Kucha�   
  Schváleno MŠMT � R dne 14.4.1999, � .j. 18178/99-23  

   S platností od 1.9.1999 po� ínaje 1. ro� níkem 
 

Nástavbové studium pro absolventy t� íletých u� ebních obor�  

65–41-L/504  Spole� né stravování  
   Schváleno MŠMT � R dne 23.3.2004, � .j. 13 907/2004-23. 
   S platností nejpozd� ji od 1.9.2005 po� ínaje 1. ro� níkem. 

 

T� íleté u� ební obory 

29–54-H/002      

Cukrá�  – výroba  
   vydáno MŠMT � R dne 23.7.2004, � .j. 23 491/04-23 
   S platností nejpozd� ji 1.9.2005 po� ínaje 1.  ro� níkem. 
 

65–53-H/001  � íšník  

   vydáno MŠMT � R dne 30.5.2003, � .j. 20 735/03-23 
   s platností od 1.9.2003 po� ínaje 1. ro� níkem 



11 

65–52-H/001  Kucha�   
   vydáno MŠMT � R dne  30.5.2003, � .j. 20 736/03-23 
   s platností od 1.9.2003 po� ínaje 1 ro� níkem 
 

65–51-H/002  Kucha� -� íšník pro pohostinství  

vydáno MŠMT � R dne  30.5.2003, � .j. 20 737/03 - 23 
   s platností od 1.9.2003 po� ínaje 1 ro� níkem 
 

 

f) Pracovníci školy 

Po� ty zam� stnanc�  ve školním roce 2008/2009 ke dni 30. 6. 2009 

Vedení školy: 

Mgr. Marie Nováková  �editelka školy 

Mgr. Anna Bla�ková   zástupkyn�  �editelky školy pro teoretickou výuku 

Mgr. Vít Strašil   zástupce �editelky školy pro teoretickou výuku 

Ing. Lenka Zábranská   zástupkyn�  �editelky školy pro praxi 

Ing. Zden� k Pindur   ekonom 

 

U� itelé odborných p�edm� t� :    15 

U� itelé všeobecn�  vzd� lávacích p�edm� t� :  28 

U� itelé praxe:   2 

U� itelé odborného výcviku:   25 

Vychovatelé:  4 

Technicko – hospodá�ští pracovníci:   36 

 

g) Kvalifikace pedagogických pracovník�  pro teoretickou výuku 

Podíl pedagogických pracovník�  spl� ujících po�adavky § 9 zákona � . 563/2004 Sb., 
o pedagogických pracovnících: 
 
Celkový p�epo� tený po� et pedagogických pracovník� : 72,0 

z toho nekvalifikovaných:  1,2 u� itel�  všeobecn�  vzd� l. p�edm� t�  (tj. 1,67 %) 
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Kvalifikovanosti pedagogických pracovník�  je na škole v� nována dlouhodob�  zvýšená 

pozornost, o � em� sv� d� í velké procento kvalifikovanosti pedagogických pracovník�  

(98,33 %). Nov�  jsou p�ijímáni pouze pedagogové, kte�í spl� ují po�adavky zákona � . 563/2004 

Sb. Není-li tato mo�nost, a je nezbytn�  nutné p�ijmout pedagogického pracovníka, který 

nespl� uje výše uvedený zákon, je pracovní pom� r uzav�en na dobu ur� itou. 

 

h) Po� ty zdravotn�  posti�ených �ák�  

Ve školním roce 2008/2009 nestudoval na škole �ádný �ák se záva�ným zdravotním 

posti�ením. 

Specifické poruchy u� ení byly diagnostikovány u 31 �ák� . Pro 2 z nich byl sestaven 

individuální vzd� lávací program, v n� m� byla respektována doporu� ení pedagogicko-

psychologické poradny. Další doporu� ení k individuálnímu p�ístupu pro 6 �ák� .  

Nebylo nutno �ádat o navýšení finan� ních prost�edk�  na vzd� lávání �ák�  se specifickými 

poruchami u� ení.  

Dva �áci v pé� i psychiatra (potí�e s verbální komunikací). 
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3. Údaje o p� ijímacím � ízení 

P� ihlášeno  P� ijato  
KKOV  Obor  

1.kolo 2.kolo Další 1.kolo 2.kolo Další 

29–54-H/01   Cukrá� 37  3 19  2 

65–51-H/01   Kucha�-� íšník 132 7 1 75 3 1 
65–41-L/01   Gastronomie 63 11 2 37 4 2 
65–41-L/504 Spole� né stravování 54   30 

65–42-M/01  Hotelnictví  164   53   
 

P�ijímací �ízení probíhalo podle kritérií, která byla s dostate� ným p�edstihem zve�ejn� na na 

školních webových stránkách. 

Obory vzd� lání s výu� ním listem 

Do t� chto obor�  byli p�ijati všichni uchaze� i, kte�í odevzdali v �ádném termínu p�ihlášku 

a zápisový lístek. P�ijímací zkoušky se nekonaly. 

Spole� né stravování – nástavbový obor 

Všech 30 uchaze��  bylo p�ijato na základ�  studijních výsledk�  z p�edcházejícího studia – 

obor�  vzd� lání s výu� ním listem. 

Obory vzd� lání s maturitní zkouškou – Hotelnictví a gastronomie 

Všichni uchaze� i o toto studium byli p�ijati podle p�edchozích výsledk�  ze základní školy 

a p�ijímací zkoušky se nekonaly. 

Poznatky z p� ijímacího � ízení: 

- trvá velký zájem o nástavbové studium. Škola mohla uspokojit pouze 55 % 

uchaze�� . 

- V tomto roce se p�i p�ijímacím �ízení projevila ta skute� nost, �e ka�dý �ák 

mohl podat 3 p�ihlášky a zápisový lístek mohl 1x vzít zp� t a p�edat na jinou 

školu. V pr� b� hu p�ijímacího �ízení a po n� m se dal tedy t� �ko odhadnout 

po� et p�ijatých uchaze��  a bylo obtí�né naplnit kapacitu školy v daném 

oboru.  
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4. P� ehledné údaje o výsledcích výchovy a vzd� lávání 

a) Hodnocení za školní rok 2008/2009 

K 31. 8. 2009 

Pr� m. po� et zameškan. hodin. 
na �áka 

Název 
školy 

Po� et �ák�  
celkem 

Po� et �ák�  
studujících 
s vyznamen. 

Po� et 
neprospívajících 

�ák�  

Po� et �ák�  
opakujících 

ro� ník 

Po� et �ák�  
neklasifikovaných   

omluvených neomluven. 

SOŠ 244 13 9 6 0 150,759 1,563 

SOU 493 15 18 14 0 176,636 7,015 

 

Na SOŠ prosp� lo s vyznamenáním 13 �ák� , prosp� lo 222 �ák� , 9 �ák�  neprosp� lo. 

Z toho: 
- 6 neprospívajících �ák�  opakuje ro� ník 

Na SOU prosp� lo s vyznamenáním 15 �ák� , prosp� lo 460 �ák� , neprosp� lo 18 �ák� . 

 Z toho: 
- 14 neprospívajících �ák�  opakuje ro� ník 

 

Na SOŠ a SOU opakuje celkem ro� ník 20 �ák�  

Z t� lesné výchovy bylo uvoln� no za celý školní rok 52 �ák� . 

 

Porovnání pr� m� rného prosp� chu v 1. a 2. pololetí 

SOŠ – obor Hotelnictví a turismus 

         Po� et  
klasifikovaných  1. pololetí       2. pololetí 

Celkový pr� m� r 244 2,3333 2,3156 
� eský jazyk a literatura 244 3,132 3,045 
Anglický jazyk 242 2,760 2,723 
Konverzace v anglickém jazyce 11 1,692 1,818 
N� mecký jazyk 242 2,685 2,624 
Francouzský jazyk  9 3,111 2,778 
Ruský jazyk 35 1,971 1,914 
Ob� anská nauka 181 1,967 1,956 
D� jepis 62 2,590 2,081 
Matematika 242 2,938 2,959 
Základy p�írodních v� d 123 2,434 2,431 
T� lesná výchova 235 1,203 1,260 
Zem� pis cestovního ruchu 123 2,033 2,081 
Informa� ní a komunika� ní tech. 61 1,131 1,098 
Technika administrativy 62 2,583 2,500 
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Obchodní korespondence 61 2,033 1,934 
Ekonomika 181 2,541 2,492 
Ú� etnictví 119 2,667 2,874 
Management a marketing 64 2,708 2,781 
Právo 65 2,015 2,046 
Cestovní ruch 120 1,808 1,933 
Hotelový provoz 119 2,275 2,303 
Nauka o vý�iv�  61 2,738 2,377 
Technologie p�ípravy pokrm�  123 2,689 2,398 
Technika obsluhy a slu�eb 123 2,273 2,496 
Praxe 120 1,471 1,392 
Aplikovaná psychologie 50 1,580 2,000 
Matematická cvi� ení 40 2,474 2,300 
Pr� vodcovství 17 1,412 1,294 
Model firmy 19 1,211 1,421 
 

SOU – maturitní a nástavbové obory 

         Po� et  
klasifikovaných  1.pololetí       2.pololetí 

Celkový pr� m� r 159 2,6673 2,6626 
� eský jazyk a literatura 159 3,514 3,343 
Anglický jazyk 159 3,078 3,059 
N� mecký jazyk 149 2,970 3,107 
Ruský jazyk 11 3,182 2,909 
Ob� anská nauka 101 2,250 2,020 
Základy spole� enských v� d 52 1,692 1,808 
D� jepis 51 3,000 2,608 
Matematika 159 3,318 3,213 
Chemie 51 2,328 3,137 
T� lesná výchova 159 1,175 1,190 
Informa� ní a komunika� ní tech. 77 1,456 1,403 
Administrativa 99 2,571 2,697 
Ekonomika 49 2,608 2,653 
Ú� etnictví 49 3,275 3,204 
Ekonomika a ú� etnictví 120 3,281 3,242 
Management a marketing 49 2,824 3,000 
Marketing 39 2,410 3,026 
Právní nauka 20 2,600 2,650 
Spole� enská výchova 28 3,607 2,536 
Hotelový provoz 49 2,765 2,653 
Potraviny a vý�iva 119 2,594 2,655 
Technologie  121 3,070 3,058 
Stolni� ení 99 2,832 2,859 
Gastronomie 29 1,710 1,586 
Cestovní ruch 29 2,065 2,276          
Speciální technologie 20 1,150 1,050 
Odborný výcvik 121 1,764 1,901 
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SOU – obory s výu� ním listem 

         Po� et  
klasifikovaných  1. pololetí       2. pololetí 

Celkový pr� m� r 334 2,7033 2,6664 
� eský jazyk a literatura 334 3,193 3,169 
Anglický jazyk 269 2,902 2,874 
N� mecký jazyk 75 3,050 3,080 
Ob� anská nauka 334 2,124 2,194 
Matematika 334 2,961 2,855 
Chemie 39 2,769 2,769 
Základy p�írodních v� d 178 3,234 3,112 
Ekologie 15 2,867 3,133 
T� lesná výchova 325 1,548 1,594 
Informa� ní a komunika� ní tech. 237 1,872 1,911 
Spole� enská výchova 100 3,456 2,890 
Hospodá�ské písemnosti 23 1,875 1,696 
Ekonomika 305 3,454 3,407 
Hospodá�ské výpo� ty 19 1,368 1,211 
Hotelový a restaura� ní provoz 99 3,223 2,990 
Potraviny a vý�iva 285 2,844 2,709 
Suroviny 57 2,414 2,544 
Za�ízení provozoven 79 2,417 2,329 
Stroje a za�ízení 42 1,558 1,381 
Odborné kreslení 15 1,533 1,267 
Technologie  334 2,986 3,041 
Speciální technologie 38 3,051 2,895 
Stolni� ení 286 3,270 3,087 
Speciální obsluha 32 2,909 2,906 
Speciální technologie a obsluha 36 3,108 3,139 
Sv� tové kuchyn�  99 2,663 2,677 
Odborný výcvik 334 2,101 2,248 
 
 
 
 
 

Výsledky maturitních zkoušek  

Po� et �ák�  
celkem 

Po� et �ák� , kte�í 
prosp� li 

s vyznamen. 

Po� et �ák� , kte�í 
prosp� li 

v �ádném termínu 

Po� et �ák�  
opakujících 

zkoušku 

Prosp� li 
v náhradním 

termínu 

Opravnou 
 zkoušku úsp� šn�  

vykonali 

Neprosp� li 
v náhradním 

termínu 

111 19 83 2 5 2 2 

 

Záv� re� né ro� níky maturitních obor�  navšt� vovalo p�ed zahájením maturitních zkoušek 

111 �ák� . V �ádném termínu konalo zkoušku 104 �ák� . V zá�í 2009 konalo 7 �ák�  maturitní 

zkoušku poprvé, z nich 2 �áci neprosp� li. Opravnou zkoušku úsp� šn�  vykonali 2 �áci. Ve 

školním roce 2008/2009 úsp� šn�  ukon� ilo studium 109 �ák� . 
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Z toho: 

prosp� lo s vyznamenáním 19,  

prosp� lo 90,  

Pr� m� rný prosp� ch maturitních zkoušek 2,3861.  

Prosp� ch v jednotlivých � ástech maturitní zkoušky: 

 

� eský jazyk a literatura  konalo 111 �ák�   pr� m� r 2.955 

Anglický jazyk   konalo 83 �ák�   pr� m� r 2.252 

N� mecký jazyk   konalo 22 �ák�   pr� m� r 2,636 

Matematika    konalo 37 �ák�   pr� m� r 2,541 

Odborné p�edm� ty   konalo 98 �ák�   pr� m� r 2,714 

Ekonomické p�edm� ty  konalo 93 �ák�   pr� m� r 2,688 

Praktická zkouška   konalo 111 �ák�   pr� m� r 1,541 

 

Prosp� l - � : prosp� l v �ádném termínu Prosp� l -n: prosp� l v náhradním nebo opravném termínu 

Prosp � l VZ

Prosp � l - �

Prosp � l - n

Neprosp � l
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Výsledky záv� re� ných zkoušek 

Po� et �ák�  
celkem 

Po� et �ák� , 
kte�í prosp� li 
s vyznamen. 

Po� et �ák� , kte�í 
prosp� li 
v �ádném 
termínu 

Po� et �ák� , 
kte�í 

neprosp� li 
v �ádném 
termínu 

Neusp� li u 
záv� re� ných 

zkoušek 

Prosp� li 
v náhradním 

termínu 

Opravnou 
 zkoušku 
úsp� šn�  
vykonali 

122 15 100 4 0 3 4 
 

Prosp � l VZ

Prosp � l-�

Prosp � l-n

Neusp � l

Prosp� l - � : prosp� l v �ádném termínu Prosp� l -n: prosp� l v náhradním termínu 
Neusp� l: nekonal a neprosp� l 

  

Záv� re� né ro� níky obor�  vzd� lání s výu� ním listem navšt� vovalo 122 �ák� . V �ádném termínu 

konalo záv� re� né zkoušky 119 �ák� . Prosp� lo s vyznamenáním 15 �ák� , prosp� lo 100 

a neprosp� li 4 �áci. V zá�í 2009 konali záv� re� né zkoušky poprvé 3 �áci, všichni úsp� šn� . 

Opravnou zkoušku (ústní � ást) vykonali úsp� šn�  4 �áci a všichni prosp� li.  
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b)  Výchovné a studijní problémy � ešené výchovnou poradkyní 

V tomto školním roce pracovaly ve škole dv�  výchovné poradkyn� : 

Mgr. Bronislava Havlíková – v� novala se �ák� m druhých a � tvrtých ro� ník�  a druhému 

ro� níku nástavbového studia, 

PhDr. Milada Gajdošíková – v� novala se �ák� m prvních a t�etích ro� ník�  a prvnímu ro� níku 

nástavbového studia. 

Jednání výchovných komisí se uskute�� ovala podle pot�eby n� kolikrát týdn� , v� tšinou 

v odpoledních hodinách, ale také dopoledne podle pracovního zaneprázdn� ní rodi�� . 

Nej� ast� ji �ešenými problémy byly: vysoká absence a s ní spojená neklasifikace, neomluvená 

absence, podvody p�i omlouvání absence, r� zné formy konflikt�  mezi �áky a nedostate� ný 

prosp� ch. Stále �ešíme kou�ení �ák�  v prostorách školy. 

V n� kolika p�ípadech bylo nutné informovat i p�íslušné odbory sociální pé� e podle místa 

bydlišt�  �ák� .  

S n� kterými �áky prob� hl pouze pohovor bez zápisu, jednalo se o drobné káze� ské p�estupky 

a pomoc p�i studiu � i osobních problémech. 

Ur� itým problémem jsou rodi� e, kte�í odmítají spolupracovat se školou p�i �ešení p�estupk�  

svých d� tí tím, �e se nedostavují na jednání výchovné komise ani nereagují na písemná 

upozorn� ní t�ídních u� itel� .  

P�i namátkové kontrole p�ítomnosti alkoholu nebo návykových látek u �ák�  v dob�  vyu� ování 

bylo n� kolik test�  pozitivních. Proto�e se jednalo o hrubé porušení školního �ádu, byly po 

projednání ve výchovné komisi ud� leny d� tky �editelky školy nebo podmín� né vylou� ení ze 

studia. 

V únoru 2009 škola po�ádala o spolupráci Pedagogicko-psychologickou poradnu v Novém 

Ji� ín�  o spolupráci p�i �ešení problematického klimatu t�ídy druhého ro� níku maturitního oboru 

Gastronomie. Pracovník PPP hovo�il s vyu� ujícími v této t�íd�  a doporu� il vymezení jasných 

pravidel a jejich dodr�ování. Výchovná poradkyn�  dále pracovala s t�ídou formou 

individuálních pohovor� . 

Na doporu� ení PPP po�ádali o IVP 2 �áci, dalších 6 �ák�  po�ádalo o IVP z jiných d� vod� . 
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Dva �áci byli v pé� i psychiatra – spolupráce školy, rodi��  i léka��  byla dobrá, oba studium 

s pomocí zvládají. 

Výchovné poradkyn�  pr� b� �n �  spolupracovaly s PPP v Novém Ji� ín� , Frýdku-Místku, se 

St�ediskem výchovné pé� e ve Frýdku-Místku a s pracovnicemi sociálních odbor� . 

Ve t�ech p�ípadech byla pobírána finan� ní podpora romskými �áky. 

B� hem roku se uskute� nilo n� kolik výchovn�  vzd� lávacích akcí pro �áky všech ro� ník� : 

p�ednáška Procter and Gamble (�ákyn�  I. r.)   2x 

informace pracovník�  Ú�adu práce NJ   5x 

informace o pomaturitním vzd� lávání   celý rok 

zajišt� ní p�edplatného � asopisu STUDENT   1x 

veletrh pomaturitního vzd� lávání navštívili studenti individuáln� . 

Výchovná poradkyn�  Havlíková se zú� astnila Burzy škol (propagace studia na st�edních 

školách) v Novém Ji� ín� , ve Frýdku-Místku a ve Vsetín� . 

Zvláštní akce pro propagaci naší školy se konaly v hotelu Praha v Novém Ji� ín�  a v hotelu 

AGH v Ro�nov�  P. R., kde byla p�ítomna i VP. 

V rámci školní akce Den otev�ených dve�í p�ipravily VP propaga� ní materiály a rozeslaly je na 

všechny základní školy v oblasti Nového Ji� ína, Ro�nova p. R. a Valašského Mezi�í� í. 

c) Prevence sociáln�  patologických jev�  

Ve školním roce 2008/2009 byla ŠMP Mgr. Miroslava Píchová. Podle pokyn�  OMPA byl 

zpracován program Školní preventivní strategie a Minimální preventivní program pro školní 

rok 2008/2009, ve kterém byla podrobn�  rozpracována témata, vztahující se k prevenci 

sociáln�  patologických jev�  podle jednotlivých p�edm� t�  a ro� ník�  (nap�. do u� iva ON, TV, 

PV, právo, základy p�írodních v� d). Za�azeny byly i další preventivní aktivity jako besedy, 

adapta� ní program, ly�a�ský výcvik I. ro� ník� , sportovn�  turistický kurz II. ro� ník�  a � innost 

zájmových útvar� . 

Školní metodik prevence se pravideln�  zú� ast� oval sch� zek svolávaných OMPA, na kterých 

byla probírána témata školní preventivní strategie, sociáln�  právní ochrana d� tí, systém sociální 

podpory, prevence SPJ, záškoláctví a jiné. O pln� ní Školní preventivní strategie byla 

vypracována zpráva pro OMPA (odeslána 2. 7. 2008). 
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Pro �áky, kte�í nastoupili do I. ro� níku, byl zorganizován adapta� ní program, ve kterém se 

studenti seznámili s t�ídním kolektivem, s t�ídním u� itelem, zahráli si nejr� zn� jší seznamovací 

a pohybové hry. Na záv� r si ka�dá t�ída sestavila svoji tzv. chartu, ve které si stanovili pravidla 

pro jednání a komunikaci v rámci t�ídního kolektivu. Organiza� n�  se na této akci podíleli t�ídní 

u� itelé, ŠMP M. Píchová, L. Re� ka. Tato akce se setkala s p�íznivým ohlasem všech �ák� . 

Navazující akcí na adapta� ní program a posílení vztah�  v t�ídním kolektivu jsou ly�a�ský 

výcvik I. ro� ník�  a sportovn�  turistický kurz II. ro� ník� . Ly�a�ský výcvik se vzhledem 

k nezájmu a špatným sn� hovým podmínkám neuskute� nil. Ze sportovn�  turistického kurzu má 

nejv� tší ohlas u student�  základní vodácký výcvik. 

Osv� d� enou preventivní aktivitou je vyu�ívání t� locvi� ny o velkých p�estávkách. Studenti si 

podle vlastního výb� ru mohou zahrát odbíjenou, košíkovou, fotbal nebo badminton. Dozor 

zajiš� ují vyu� ující TV. 

Ve školním roce 2008/2009 se uskute� nily plánované besedy, které nabízí Policie � R – 

I. ro� níky byly seznámeny s problematikou trestných � in�  v souvislosti s u�íváním omamných 

a psychotropních látek, II. ro� níky m� ly besedu zam�� enou na zvýšení informovanosti 

o právních p�edpisech.  

Pro u� itele byla zorganizována beseda s tiskovým mluv� ím Policie � R na téma Drogová 

problematika d� tí a mláde�e. V pr� b� hu školního roku byli u� itelé seznámeni s dokumenty: 

Metodický pokyn MŠMT k primární prevenci sociáln�  patologických jev�  u d� tí, �ák�  

a student�  ve školách a školských za�ízeních � . j.: 20 006/2007-51 a s jeho p�ílohou Jak �ešit 

p�ípady související s u�íváním návykových látek v prost�edí škol a školských za�ízeních 

a Metodický pokyn MŠMT k prevenci a �ešení šikanování mezi �áky škol a školských za�ízení 

� . j.: 25 832/2008-16. 

V rámci dalšího vzd� lávání pedagogických pracovník�  se ŠMP a VP zú� astnili výcviku � ešení 

šikany a krizová intervence. 

V pr� b� hu školního roku bylo provedeno ve vybraných t�ídách formou šet�ení formou 

dotazník�  o výskytu SPJ. Na jeho základ�  bylo zjišt� no, �e �áci naší školy se nesetkávají se 

šikanou, problémem z� stává kou�ení v prostorách a okolí školy. 



22 

5. Údaje o mimoškolních aktivitách 

a) Ú� ast a umíst� ní v sout� �ích odborných dovedností 

Umíst� ní �ák �  na sout� �ích 

Regionální sout� �e 

Název 1. místo 2. místo 3. místo 

Gastrojunior Ostrava-Hrab� vka 

Láze� ský pohár Jeseník 

V. Bayer L. Myšinský 

 

 

 

L. R�� ková 

Krajské sout� �e 

Název 1. místo 2. místo 3. místo 

Moravský kucha� – Retigo Cup 2009 P. Bý� ek   

„O pohár Beskyd“ 
Dru�stvo 

Z. Špa� ková 
 

L. Bla�ek 

Z. Tománková 

Národní sout� �e 

Název 1. místo 2. místo 3. místo 

Gastrojunior Brno  
V. Bayer 

 
L. Myšinský 

Gastro Hradec Králové   P. Bý� ek 

Mezinárodní sout� �e 

Název 1. místo 2. místo 3. místo 

AHOL CUP P. Bý� ek  

Dru�stvo kucha��  

L. Bradová, 

V. Kop�ivová 

L. R�� ková 

Gastrofestival Ostrava 2008 – dru�stva  SŠHG  

Gastrofestival Ostrava 2008  
L. Bla�ek 

 

 

L. Bla�ek 

 

 

T. Adámková 

 

    

CASSOVIA CUP Košice  
L. R�� ková -

st�íbrné umíst� ní 
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P� íprava a organizování sout� �í. 

Regionální sout� �e 

Florbalový turnaj 

Volejbalový turnaj - hoši 

Krajské sout� �e 

„O pohár �editelky školy“ – barmanská sout� � 

Mezinárodní sout� �e 

Gastrofestival Ostrava 2008 

 

P� ehled ú� asti v odborných sout� �ích 

� íjen 2008 09. 10.  Láze� ský pohár Jeseník-VII. ro� ník koktejlové sout� �e junior�  

    3. místo – Lucie R�� ková, 12. místo – Kristýna Val� íková 

16. 10. FIZ CUP Bohumín – barmanská sout� � junior �  

 9. místo – Nikola Brtvová 

Listopad  20. – 22.11. GASTROFESTIVAL Ostrava 

2. místo dru�stva v sout� �i „O putovní pohár primátora 

Statutárního m� sta Ostravy. 

2. místo – Lukáš Bla�ek -kategorie Kucha� (Slavnostní moderní 

rautová mísa  

1. místo – Lukáš Bla�ek - p�íprava slavnostního menu 

3. místo – Tereza Adámková – servis slavnostního menu 

3. místo – Tereza Adámková –úprava mo�ských plod�  p�ed zraky 

host�  

4. místo – Kate�ina Radnotyová-kategorie Cukrá�-slavnostní dort 

 

Prosinec 2008:11.-12.12. REGIONÁLNÍ KOLO GASTROJUNIORU 

1. místo v kategorii Kucha� – Vít Bayer (zlaté ocen� ní) 

2. místo v kategorii Cukrá� – Ladislav Myšinský (zlaté ocen� ní) 

7. místo v kategorii � íšník – Michal Ko� ina (zlaté ocen� ní) 
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Leden 2009 28.1. Barmanská sout� � „O Putovní pohár �editelky St�ední školy 

hotelnictví a gastronomie 

4. místo Lucie H�ebí� ková. Zú� astnilo se celkem 10 škol 

s gastronomickým zam�� ením ze severní a ji�ní Moravy v� etn�  

naší + 2 slovenské školy. 

 

Únor 2009. 4.2.  AHOL CUP – barmanská sout� � v hotelu Atom Ostrava 

13. místo – Filip Trli� ík 

AHOL CUP – XI. ro� ník kucha�ské sout� �e s mezinárodní ú� astí 

1. místo – Pavel Bý� ek, 3. místo dru�stvo ve slo�ení L.Bradová, 

v.Kop�ivová, l.R�� ková 

 

11. 2. Krom�� í�ská juniorská koktejlová sout� � 

 5. místo – Radka Kup� áková, 13. místo – Lucie R�� ková  

 

B�ezen 2009 4.-6. 3.  GASTROJUNIOR Brno – celostátní finále s mezinárodní ú� astí 

Kategorie Kucha�: Vít Bayer – 2. místo a zlaté pásmo 

Kategorie Cukrá�: Ladislav Myšinský – 3. místo a zlaté pásmo 

Kategorie � íšník: Zuzana Špa� ková – 6. místo a st�íbrné pásmo 

Naše škola získala 2. místo z 50 zú� astn� ných škol 
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Duben 2009 1.-3.4. „Moravský pohár 2009“ – Brno-VII. ro� ník cukrá�ské sout� �e 

s mezinárodní ú� astí 

7.místo – Kate�ina Radnotyová (st�íbrné ocen� ní) 

2.-4.4. CASSOVIA CUP Košice-barmanská sout� � s mezinárodní ú� astí. 

St�íbrné ocen� ní -  Lucie R�� ková 

2.4. GASTRO Hradec – kucha�ská sout� � junior �  

 3. místo – Pavel Bý� ek – zlaté ocen� ní 

 Bronzové ocen� ní – Zden� k Kubját 

 

6.4. Brn� nský šejkr-Monin Cup-XV. ro� ník barmanské sout� �e. 

10. místo – Markéta Záhorská, 18. místo -  Lucie H�ebí� ková 

  21.4.  Gastronomická sout� � “O pohár Beskyd” 

    1. místo v kategorii dru�stev 

    1. místo v � epování piva – Zuzana Špa� ková 

1. místo v kategorii slavnostní tabule, servis vína a pokrm�  – 

Zuzana Špa� ková 

3. místo v kategorii Kucha� – Lukáš Bla�ek 

3. místo v kategorii barista – Zuzana Tománková 

 

Kv� ten 2009 16.-17.5. Moravský kucha� – Retigo Cup 2009 v P�erov�  

  1.místo Pavel Bý� ek  

 

� erven 2009 18.6. � íšnický p� tiboj – po�ádala SŠSS Ostrava-Hrab� vka 

  V Sanatoriích Klímkovice 

  4. místo v sout� �i dru�stev: V.Kop�ivová, L.R�� ková 

 

b) Ú� ast a umíst� ní ve sportovních sout� �ích  

 
� íjen 2008 01.10.  Okresní finále v kopané - hoši  4. místo 

listopad 2008 20.11.  Turnaj ve florbale - hoši   3. místo 

leden 2009 14.01.  Turnaj ve futsale – hoši   3. místo 
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c) Jiné sout� �e 

listopad 2008 22.11. Region Regina – Iva Grossmannová – ú� ast na sout� �i o královnu 

region�  na brn� nském výstavišti 

leden 2009 28. 01. První ro� ník sout� �e MARCONI’09 po�ádala Fakulta 

elektrotechniky a komunika� ních technologií v Brn� . Celkem se 

zú� astnilo 269 sout� �ících. V celostátním velkém finále získal 

9. místo Vladimír Van� k. 

duben 2009 29. 04. Vyhlášení výsledk�  Literární sout� �e o cenu Filipa Venclíka 

v kin�  Lucerna v Praze: Petra Mi� kalová, Nikol Smékalová 

a Zde� ka Skokanová. X. ro� ník této sout� �e byl ur� en pro 

studenty všech typ�  st�edních škol ve v� ku 15-20 let v kategorii 

povídka, báse�  nebo esej. 

 

Kv� ten 2009 22. kv� tna Vyhodnocení výtvarné sout� �e „Bydlím v Beskydech“ 

v Národním dom�  v Polském T� šín� . 

1. místo v kategorii skica – Veronika Hýsková, která získala 

i zvláštní cenu �editele sout� �e ( Chaloupky pod horami) 

2. místo – Kristýna Val� íková ( Trojanovická zvoni� ka ) 

1. místo v kategorii malba na skle – Kate�ina Zapala� ová a Iva 

Mitášová 

d) Nesout� �ní aktivity  

Další aktivity školy 

Spolupráce s m� stem, obcí 
– konkrétní aktivity 
 

Spolupráce se školskou komisí m� sta. 
Podíl p�i zajiš� ování významných kulturních a spole� enských akcí ve 
m� st� . 
P�ísp� vky do m� stského zpravodaje a regionální TV Beskyd o akcích 
po�ádaných školou (kurzy, školní ples, dny otev�ených dve�í apod.). 
Slavnostní p�edávání maturitních vysv� d� ení a výu� ních list� . 
Spolupráce s klubem KRYT 
Spolupráce s Jezdeckým oddílem TJ Slovan Frenštát p. R. 

Spolupráce s profesními 
orgány (Hosp. komora, 
cechy, firmy a další) 

Spolupráce s Asociací hotel�  a restaurací � eské republiky 
Spolupráce s regionální Hospodá�skou komorou 
Spolupráce s Asociací kucha��  a cukrá��  � eské republiky 
Spolupráce s Asociací � íšník�  � R 
Spolupráce s � eskou barmanskou asociací 
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Spolupráce s Asociací hotelových škol  
Spolupráce s UNIHOSTEM – spole� enstvem provozovatel�  
pohostinských za�ízení 
Spolupráce s Ú�adem práce Nový Ji� ín, Frýdek-Místek a Vsetín 

Aktivity �ák �  (školní 
� asopis, studentská rada, 
divadelní soubor, školní 
sbor atd.  

Informátor školy 
 

Akce prezentace školy, 
www stránky, dny 
otev�ených dve�í, atd.  

WWW stránky školy: http://www.freniss.cz 
Burzy škol v Novém Ji� ín� , Frýdku-Místku a Vsetín�  
Den otev�ených dve�í (4. 12. 2008 – SŠHG a 30. 1. 2009 hotel Praha) 

Školská rada Školská rada pracuje v po� tu devíti � len� . 

 

Listopad 2008 V tomto m� síci probíhají ka�doro� n�  prezentace obor�  st�edních škol. 

Naše St�ední škola hotelnictví a gastronomie se p�edstavuje u� tradi� n�  

v Novém Ji� ín� , Vsetín�  a Frýdku-Místku. Tyto prezenta� ní výstavy 

nacházejí stále v� tší oblibu u rodi��  �ák�  základních škol i u samotných 

�ák� , kte�í je navšt� vují v doprovodu svých pedagog�  a výchovných 

poradc� . Nabízíme pestrou škálu obor�  vzd� lání s maturitní zkouškou 

a obor�  vzd� lání s výu� ním listem nejen na svých propaga� ních 

materiálech, ale naši studenti p�edvád� jí v�dy i ukázky svého 

kucha�ského, barmanského � i cukrá�ského um� ní a v poslední dob�  

i ukázky vy�ezávání zeleniny a ovoce. 

Prosinec 2008 Dne 4. 12. 2008 se v budov�  SŠHG konal Den otev� ených dve� í, na 

kterém jsme p�edvedli ukázky všech obor� , které naše škola nabízí pro 

školní rok 2009/2010. Výchovné poradkyn�  a další zkušení pedagogové 

poskytli všem �ák� m i rodi�� m pot�ebné informace o studiu v našem 

za�ízení.  

Leden 2009 Vzhledem k tomu, �e drtivá � ást našich �ák�  absolvuje odborný výcvik 

a odbornou praxi v našem školním hotelu Praha v Novém Ji� ín� , konal 

se na konci ledna (28.1.) Den otev�ených dve�í i zde. Tentokrát probíhal 

v rámci barmanské sout� �e „O putovní pohár �editelky SŠHG“, a tak 

mohli �áci základních škol se svými u� iteli nebo rodi� i, výchovní poradci 

i jiní návšt� vníci vid� t kucha�e, � íšníky a cukrá�e p�ímo "v akci" 

a zárove�  zhlédnout �adu zajímavých odborných exponát�  a v neposlední 

�ad�  se dov� d� t od pedagog�  podrobnosti o studiu na naší škole. � ada 



28 

rodi��  i �ák�  jednu z posledních mo�ností výb� ru školy vyu�ila, proto�e 

se u� blí�il termín podávání p�ihlášek na st�ední školy. 

Dne 16. ledna se konal v Dom�  kultury ve Frenštát�  pod Radhošt� m 

tradi� ní Spole� enský ve� er. 

e) Kulturn �  – poznávací akce 

� íjen 2008 �áci 4. ro� ník�  se spolu s výchovnou poradkyní zú� astnili Veletrhu 

pomaturitního vzd� lání – GAUDEAMUS, který se ka�doro� n�  v tomto 

m� síci koná na Brn� nském výstavišti. 

Listopad 2008 �áci 3. ro� níku studijního oboru Hotelnictví a turismus podnikli 

jednodenní zájezd do Brna, aby podpo�ili naši sout� �ící v sout� �i Region 

Regina. 

Prosinec 2008 Ji� tradicí se staly jednodenní cesty do p�edváno� ní Vídn� , které pro naše 

�áky p�ipravují a organizují vyu� ující n� meckého jazyka ve spolupráci 

s p�edm� tovou komisí NJ. 

B�ezen 2009 Úsp� šný t�ídenní zájezd na celostátní kolo Gastrojunioru Brno byl ur� en 

pro �áky, kte�í se podíleli na úsp� šné akci v rámci setkání ministr�  pro 

zam� stnanost a sociální v� ci Evropské unie. Krom�  sout� �e byla 

p�ipravena pro �áky i odborná exkurze v pivovaru ve Vyškov� . 

� erven 2009 V tomto m� síci se konal t�ídenní zájezd pro �áky, kte�í se podíleli na 

mimoškolních aktivitách, ú� astnili se sout� �í nebo pomáhali p�i jejich 

organizaci. Cílem byla Praha, kde m� li studenti mo�nost navštívit 

Poslaneckou sn� movnu Parlamentu � eské republiky, dále podnikli cestu 

na horu � íp a absolvovali odbornou exkurzi ve Vitan�  Byšice, našeho 

odborného partnera.. 

�áci studijních obor�  navštívili t� i divadelní p�edstavení a �áci u� ebních obor�  dv�  divadelní 

p�edstavení v Divadle Antonína Dvo�áka, v Divadle Ji�ího Myrona a v posledním roce si 

získalo oblibu i Beskydské divadlo v Novém Ji� ín� . P�edm� tová komise anglického jazyka 

organizuje také zájezdy na divadelní p�edstavení v tomto jazyce. Vyu�íváme i blízkosti 

M� stského kina ve Frenštát�  pod Radhošt� m a v minulém školním roce jsme se zú� astnili dvou 

filmových p�edstavení. 
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Kulturních nabídek vyu�ívají v široké mí�e i naši zam� stnanci, kte�í mají mo�nost vybrat si 

z nabídky zájezd� , které se uskute�� ují o jarních, podzimních i letních prázdninách. Z lo� ského 

roku p�ipome� me úsp� šný a ji� tradi� ní zájezd na oslavy svátku sv. Vav�ince (Kladno), který 

byl spojen s návšt� vou Prahy a zámku . O podzimních prázdninách se konal zájezd do Tater 

a naší dru�ební školy – Hotelové akadémie v Košicích a na ja�e 2009 se uskute� nil zájezd do 

Ma	 arska. 

f) P� ednášky a kurzy 

Listopad 2008 P�ednáška firmy Procter and Gamble pro �ákyn�  1. ro� ník�  o zásadách 

správné �ivotosprávy a hygien� . 

Barmanský kurz pod vedením Karla Zapala� e. Celkem 29 ú� astník�  – 

�ák�  naší školy – obdr�elo na záv� r p� tidenního kurzu certifikát � eské 

barmanské asociace. 

Únor 2008 Intenzivní kurz studené kuchyn�  zabezpe� uje u� n� kolik let pro naši 

školu pan Vladimír Picka z Kucha�ského studia. Letos jej absolvovalo 

22 student�  a 1 u� itel odborného výcviku. Všichni ú� astníci obdr�eli na 

záv� r � ty�denního kurzu certifikát. 

 Pro velký zájem byl uskute� n� n ješt�  jeden kurz studené kuchyn� , a to 

v b�eznu. 

B�ezen 2009 P�ednášky ur� ené �ák� m 3. ro� ník�  t�íletých a 4. ro� níku � ty�letých 

obor�  a 2. ro� níku nástavbového studia o perspektivách a uplatn� ní 

student�  na trhu práce zajiš� ují ji� n � kolik let pracovníci Ú�adu práce 

v Novém Ji� ín�  

g) Odborná pomoc a spolupráce 

Ve školním roce 2008/09 nepracovala na naší škole ani na odlou� eném pracovišti hotelu Praha 
v Novém Ji� ín�  odborová organizace. 
Spolupráce s dalšími partnery p�i pln� ní úkol�  ve vzd� lávání:  
 

·  VITANA, a.s., Byšice – uzav�ena písemná dohoda o spolupráci. 

�áci spolu s u� iteli ov�� ují nové výrobky a provád� jí jejich 

testování. 
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Odborná exkurze �ák�  a pedagogických pracovník�  do Vitany 

Byšice. 

Firma Vitana se prezentuje na gastronomických akcích školy, naši 

�áci se zú� ast� ují prezentací výrobk�  této firmy. 

·  IREKS ENZYMA, s.r.o. Brno – ú� ast odborník�  firmy na akcích školy, 

ú� ast pedagog�  na odborných seminá�ích, prezentace výrobk�  

firmy a ú� ast na záv� re� ných zkouškách. 

·  Pivovar Radegast a.s. – je uzav�ena písemná dohoda o spolupráci, firma 

se prezentuje na gastronomických akcích školy a sponzoruje 

odborné sout� �e. 

·  Ú� ast �ák�  a pedagog�  na významných odborných gastronomických 

akcích (rauty a bankety firem i organizací) spolupracujících 

hotel�  a restaurací i dalších subjekt� . 

- Siemens s.r.o. 

- TJ Frenštát pod Radhošt� m 

- M� stský ú�ad Frenštát pod Radhošt� m 

- Muzeum ve Frenštát�  pod Radhošt� m 

h) Zapojení školy do mezinárodních program�   

Mezinárodní programy a projekty 
PHARE 2000, Socrates, Leonardo, 
Mláde�, Tandem atd.) 

Tandem, NAEP (Leonardo da Vinci, projekty mobility) 

e-Twinnig – Slovensko, Polsko, N� mecko 

  Projekty v rozvojových programech 
MŠMT a MSK 

Spolupráce s profesní organizací UNIHOST v oblasti 

vzd� lávání gastronomických obor� . 

  Vlastní programy a projekty (rozvoj 
ekol. aktivit, škola zdravého 
�ivota) 

Zapojení do projektu ESF Kvalita I – Nová záv� re� ná 

zkouška 

  Vyu�ití evalua� ních projekt�    Spolupráce s NÚOV Praha – � lenství v oborové skupin�  

gastronomie, hotelnictví a turismus. 

Test p�ír� stku znalostí �ák�  st�edních škol – firma MEC 
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Program Tandem 

 

S Koordina� ním centrem � esko-n� meckých vým� n mláde�e 

TANDEM spolupracujeme ji� od roku 2000, tedy ji� 8. školní rok 

a na obou stranách bylo uskute� n� no celkem 12 vým� n. Z naší školy 

se zú� astnilo vým� nných t�ítýdenních stá�í do N� mecka více jak 

50 �ák�  a u nás jsme za tuto dobu p�ivítali 28 n� meckých student� . 

V minulém školním roce se vým� nná praxe do Chemnitz uskute� nila 

od 19. listopadu do 10. prosince. 4 dívky a 2 chlapci pracovali ve dvou hotelích v Chemnitz 

a byli zapojeni, jak v obsluze, tak i v kuchyni. Studenti, kte�í se zú� astnili této stá�e byli 

hodnoceni ze strany p�ijímací organizace – F+U Chemnitz jako zatím nejlepší skupina. Ji� 

tradi� n�  pat�í k t� mto stá�ím i poznávání dané zem�  a regionu: exkurze do Drá�	 an a okolí 

Chemnitz v� etn�  návšt� v muzeí a kulturních za�ízení. 

 

Program NAEP 

V rámci programu Leonardo da Vinci – projekty mobility – byly 

v minulém školním roce uskute� n� ny 3 vým� ny student� . Na konci 

ledna 2009 jsme p�ivítali 2 studenty z našeho dru�ebního za�ízení 

ve Francii ( 1 cukrá� a 1 cukrá�ka), kte�í absolvovali t�ítýdenní stá� v naší škole. Ubytováni byli 

v Domov�  mláde�e SŠHG a o víkendech a jarních prázdninách v hostitelských rodinách. Jejich 

praxe probíhala � áste� n�  ve cvi� né cukrárn�  naší školy a � áste� n�  na pracovišti praktického 

vyu� ování v cukrárn�  „ U babi“ v Kop�ivnici. O víkendech se hostitelské rodiny postaraly 

o bohatý doprovodný program, a tak mohli naši hosté z Francie poznat krásy Beskyd, navštívili 

Štramberk, Ro�nov pod Radhošt� m a další pam� tihodnosti našeho regionu. Jeden den byl 

v� nován i poznání teoretické výuky na naší škole, ú� astnili se hodin cizích jazyk�  a odborných 

gastronomických p�edm� t� .  

Na konci dubna odjeli dva studenti oboru Hotelnictví a turismus do Saint Michel Mont 

Mercure a absolvovali rovn� � t �ítýdenní stá�. Také oni bydleli � áste� n�  ve škole a o víkendech 

v rodinách svých francouzských kamarád� . Ze stá�e p�ijeli obohaceni nejen o jazykové, ale 

i odborné znalosti, které ve svém oboru jist�  uplatní. 
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Další skupinka student�  se vydala na za� átku kv� tna na opa� nou � ást Evropy, ale blí�e našim 

hranicím. Od 11. do 31. kv� tna vyjeli na t�ítýdenní stá� 4 studenti 2. ro� níku Hotelnictví 

a turismus tentokrát do Ma	 arska, aby v rámci projektu „Kuchyn�  našich soused� “ poznali tuto 

� ást Evropy a seznámili se s ma	 arskou gastronomií. První týden pobytu byla p�ítomna 

doprovodná osoba, pedagog naší školy, jeho� mate�ským jazykem je ma	 arština, a tak byly 

student� m usnadn� ny za� átky praxe v cizím prost�edí. Praxe probíhala v hotelích a restauracích 

Szentendre, p�edm� stí Budapešt� , a v rámci doprovodného programu m� li �áci mo�nost tuto 

metropoli Ma	 arska navštívit. Jejich pobyt, práce v hotelích i jazykové znalosti byly ze strany 

p�ijímací organizace hodnoceny velmi kladn� . 

V kv� tnu 2009 byl schválen nový projekt s názvem „Poznejme evropské kuchyn� “. V jeho 

rámci plánujeme t� i cesty našich student� , op� t na 3 týdny. Dv�  skupiny podniknou cestu do 

Špan� lska a jedna se vydá do Ma	 arska. Všechny b� hy se uskute� ní na ja�e 2010 a do ciziny 

vyjede 11 student� . V dubnu 2010 se uskute� ní plánovaná vým� na 2 student�  do Francie 

z lo� ského projektu – „Kuchyn�  našich soused� “. 
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i) Spolupráce se školami v zahrani� í 

Hotelová akadémia Košice (Slovensko) 

Studenti obou škol se ú� astní spole� ných sout� �í a pedagogové se setkávají p�i zájezdech, 

které ka�doro� n�  naše škola po�ádá do této východoslovenské metropole. Nejinak tomu 

bylo i na konci �íjna 2008, v dob�  podzimních prázdnin, kdy jsme si p�i setkání vedení 

obou hotelových škol vym� nili zkušenosti p�i organizování zahrani� ních stá�í a také 

z tvorby a zavád� ní školních vzd� lávacích program� . V listopadu 2008 sout� �ili �áci 

HA Košice na p�ehlídce gastronomických obor�  – Gastrofestivalu v Ostrav� . 

V dubnu 2009 (2. – 4. 4.) jsme se zú� astnili barmanské sout� �e Cassovia Cup v Košicích  

Gemeinnützige Bildungseinrichtung für Rehabilitation Sachsen, GmbH (N� mecko) 

Spolupráci s tímto za�ízením máme u� od roku 2000 a podílíme se s ním na programu 

vým� nných praxí „A je to!“, který organizuje Koordina� ní centrum � esko-n� meckých 

vým� n mláde�e TANDEM v Plzni a v Regensburgu ve spolupráci se Západo� eskou 

univerzitou v Plzni a v posledních letech dopl� ujeme tyto stá�e o t�ítýdenní pobyty v rámci 

programu Leonardo da Vinci. V minulém školním roce se uskute� nila t�ítýdenní stá� 

student�  oboru Hotelnictví a turismus do Chemnitz.(listopad 2008).  
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Centre de Formation d´Apprentis – Saint Michel Mont Mercure (Francie) 

S touto hotelovou školou spolupracujeme � tvrtý školní rok. V lednu-únoru 2009 se 

uskute� nila vým� na dvou student�  oboru cukrá�. Byli ubytováni v naší škole a také 

v rodinách našich �ák�  a praxi vykonávali � áste� n�  v našem za�ízení a � áste� n�  v cukrárn�  

v Kop�ivnici. Naši studenti oboru Hotelnictví a turismus se do Francie vydali na konci 

dubna 2009 a poslední b� h projektu „Kuchyn�  našich soused� “ bude na ja�e 2010. 

Stredná odborná škola obchodu a slu�eb v Komárn�  (Slovensko) 

Spolupráce s touto st�ední školou za� ala v minulém školním roce v rámci E-twinningu. 

V lednu 2009 se studenti této školy zú� astnili barmanské sout� �e „O pohár �editelky 

SŠHG“ a na ja�e nás navštívili 2 odborní pedagogové, prohlédli si školu a zú� astnili se 

praktické výuky student�  oboru Hotelnictví a turismus. P�íští rok chceme pokra� ovat ve 

spolupráci v rámci oboustranné ú� asti na odborných sout� �ích a návšt� v�  vedení naší školy 

v Komárn� . 

j)  Prázdninové praxe v zahrani� í 

Ji� šestý školní rok se nám da�í organizovat pro studenty t�ím� sí� ní praxe ve spolupráci 

s Centrálním institutem pro hotelnictví a gastronomii (ZIHOGA) v n� meckém Bonnu. 

Pobyt zahrnuje krom�  dvou prázdninových m� síc�  ješt�  � erven nebo zá�í, proto jsou na 

tyto stá�e studenti vybíráni. Kritériem je dobrý prosp� ch a hlavn�  dobré hodnocení 

v odborném výcviku. 

V minulém školním roce nám byla p�id� lena 4 praktikantská místa p�evá�n�  v Bavorsku. 

Studenti hodnotili sv� j pobyt jako velký p�ínos nejen k jejich jazykovému, ale i 

odbornému r� stu. � ada z nich byla oslovena, aby po skon� ení studia nastoupili do za�ízení, 

v nich� vykonávali svoji praxi. 

N� kolik let vyjí�d � jí naši studenti i do malebné alpské zem�  Švýcarska. Z úsp� šného 

� ty�m� sí� ního letního pobytu (Sommerkurs) se na konci zá�í vrátili dva studenti – Jana 

Hájková a Martin Gola, oba studenti 3. ro� níku Hotelnictví a turismus. Podmínkou ú� asti 

na této stá�i je úsp� šné slo�ení p�ijímacích zkoušek (ústní a písemná � ást), které vedou 

lekto�i z Hotelové školy ve švýcarském Churu. Tam také studenti absolvují 14 denní pobyt 

a poté jsou p�id� leni do hotel� . 
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6. Vyhodnocení ú� innosti dalšího vzd� lávání 

pedagogických pracovník�  

Datum Název kurzu, seminá� e Školící instituce Po� et ú� astník�  

29.9.2008 Sou� asné inova� ní tendence  KVIC Nový Ji� ín 1 

3.10.2008  Odm� ny a tresty ve škole HYL s.r.o., Zlín 1 

5.11.2008 Výuka podporovaná ICT KVIC Nový Ji� ín 1 

6.11.2008  SW – SMILE ŠVP R.Kubá� ek VRK Ostrava 24 

18.11.2008 Metodika vyu� ování angl. jazyka Polyglot, Praha 1 

18.12.2008 Jak pracovat s agresí ve školách HYL s.r.o, Zlín 1 

30.1.2009 Komunikace s agresivním �ákem PhDr. Svoboda, P�íbor 30 

9.3.2009 Sebereflexe vyu� ujícího PhDr. Svoboda, P�íbor 25 

23.3. 2009  
2.4.2009 

Strategie vyšet�ování šikany KPS, Vsetín 2 

20.4. 2009 Opravdu jsou horší? HYL s.r.o. Zlín 1 

17.4. 2009  
Aktuální témata výuky v praktickém 
vyu� ování a odborném výcviku 

KPS Vsetín 1 

13.-14.5.2009 
Realizace strategií celo�ivotního 
vzd� lávání ve firmách a vzd� l. 
Institucích a ÚP 

Obchodní a hospodá�ská 
komora Krom�� í� 

1 

26.6.2009 
Jak usilovat o jedine� nost ve svém 
oboru 

Asociace � íšník�  � R 3 

 
 

a) Údaje o zapojení školy do dalšího vzd� lávání v rámci celo�ivotního 

u� ení 

V rámci programu celo�ivotního u� ení spolupracujeme s Národní agenturou pro evropské 

vzd� lávací programy (NAEP). V rámci programu Leonardo da Vinci se uskute� nily 

v minulém školním roce, tak jako i v p�edchozích letech mobility osob v po� áte� ním stadiu 

odborného vzd� lávání (IVT), tedy �ák�  naší školy. 

Ministerstvo pro místní rozvoj ud� lilo naší škole dne 13. 10. 2008 autorizaci pro díl� í 

kvalifikace: p�íprava teplých pokrm� , p�íprava pokrm�  studené kuchyn� , p�íprava pokrm�  
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pro rychlé ob� erstvení, p�íprava minutek, jednoduchá a slo�itá obsluha host�  a kucha� 

expedient. 

Autorizaci pro díl� í kvalifikace: výroba jemného pe� iva, výroba zákusk�  a dort� , �emeslná 

výroba perník� , výroba a zpracování modelovací a marcipánové hmoty a výroba 

restaura� ních mou� ník�  nám byla ud� lena v � ervnu 2008. Údaje o mo�nosti tohoto 

vzd� lávání byly zve�ejn� ny na webových stránkách naší školy. 

V minulém školním roce jsme nezaznamenali zájemce o získání t� chto kvalifikací. 

 

b) P� edlo�ené a školou realizované projekty financované z cizích zdroj�  

Ve školním roce 2008/2009 byly realizovány 2 projekty financovány z cizích zdroj�  – 

Národní agentury pro evropské vzd� lávací programy v Praze (NAEP). 

Byl to projekt � . CZ/08/LLP-LdV/IVT/134046,“Let´s go 08“ – evropské odborné stá�e, 

který byl úsp� šn�  ukon� en podáním záv� re� né zprávy v lednu 2009. V rámci tohoto 

projektu vyjelo v listopadu 2008 6 student�  oboru Hotelnictví a turismus do N� mecka. 

Na konci ledna 2009 nám byl schválen projekt � . CZ/08/LLP-LdV/IVT/134166,“ Kuchyn�  

našich soused� “, který byl p� vodn�  za�azen mezi projekty náhradní. V jeho rámci byly 

realizovány 2 stá�e – duben 2009 do Francie, zú� astnili se 2 studenti a kv� ten 2009 do 

Ma	 arska, zú� astnili se 4 studenti. Projekt pokra� uje posledním b� hem, který se uskute� ní 

v dubnu 2010. V rámci výše uvedeného projektu „Kuchyn�  našich soused�  se podívají do 

Francie op� t 2 studenti. 

V roce 2008/2009 � inila � ástka poskytnutá z NAEP celkem 323 860, 53 K� . 
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7. Základní údaje o hospoda� ení školy 

Do finan� ního hospoda�ení školy se ve školním roce 2008/2009 výrazn�  promítl pokles �ák� , 

kte�í zahájili studium. Zatímco ve školním roce 2007/2008 zahájilo studium 924 �ák� , v roce 

2008/2009 to bylo pouze 816 �ák� . Tento úbytek se pak významn�  promítl do oblasti p�ímých 

náklad� , které jsou p�id� lovány škole na základ�  krajských normativ� . V d� sledku ni�šího 

objemu mzdových prost�edk�  byl adekvátn�  sní�en i stav pracovník� . Zatímco v roce 2008 

� inil pr� m� rný stav pracovník�  123,8 osob, v prvním pololetí roku 2009 poklesl pr� m� rný stav 

pracovník�  na 113,3 pracovníka.  

V nákladové oblasti se negativn�  projevil p�edevším r� st ceny energií. Za rok 2008 vzrostly 

meziro� n�  náklady na spot�ebu plynu o K�  570 tis. a náklady na odb� r elektrické energie 

o K�  113 tis. Tento nár� st náklad�  byl kompenzován zejména sní�ením náklad�  na údr�bu. 

V záv� ru roku 2008 pak byl teprve do�ešen problém se zvýšením náklad�  v d� sledku havárie 

vodovodního �adu, která byla zjišt� na a likvidována ji� v m� síci lednu. Tyto mimo�ádné 

náklady byly pokryty dotací ze strany M� Ú ve Frenštát�  pod Radhošt� m. 

Hospoda�ení v roce 2008 bylo uzav�eno s vyrovnaným výsledkem hospoda�ení. Ztráta v hlavní 

� innosti ve výši K� 153,75 tis. byla pokryta ziskem v � innosti dopl� kové. 

Ve finan� ním hospoda�ení roku 2009 dále p�etrvává nár� st náklad�  na energie, kdy za prvé 

pololetí se náklady na spot�ebu plynu meziro� n�  zvýšily o K�  310 tis. náklady na elektrickou 

energii o K�  50 tis. Vzhledem k tomu, �e tento nár� st náklad�  na energie byl ji� zohledn� n p�i 

projednávání plánu provozních náklad�  na rok 2009, byl v letošním roce zvýšen objem 

prost�edk�  na údr�bu, a to zejména na zlepšení pracovního prost�edí., a to zejména na úpravách 

školního pracovišti odborné výchovy –  hotelu Praha. Vzhledem k tomu, �e byly zastaveny 

práce na p�íprav�  celkové rekonstrukce hotelu, byly provedeny nezbytné úpravy, zejména po 

stránce hygienické, jak ve výrobních st�ediscích (úprava vzduchotechniky, rekonstrukce � ásti 

kuchyn�  na nové pracovišt�  cukrá�ské výrobny), tak i v odbytových st�ediscích (vým� na 

koberce v kavárn� , malování a vým� ny koberc�  v ubytovací � ásti hotelu). 

Celkem za rok 2009 pak p�edpokládáme, �e finan� ní hospoda�ení bude zakon� eno op� t 

vyrovnaným výsledkem hospoda�ení. 
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Školní stravování 

Školní jídelna zajiš� uje celodenní stravování pro ubytované �áky, ob� dy pro �áky 

a zam� stnance školy a dále pro cizí strávníky, zejména pak �áky a zam� stnance gymnázia 

a základní školy a dopl� kov�  i pro zam� stnance zdravotnických za�ízení z okolí školy. 

P�íprava stravy je zajiš� ována v rámci odborného výcviku �áky školy pod vedením u� itel�  

odborné výchovy. V dob�  ob� da mají strávníci mo�nost výb� ru ze t�í hlavních jídel. 

Vzhledem ke stoupající kvalit�  nabízených jídel se neustále zvyšuje zájem o stravování ze 

strany �ák� .  

Jako dopl� ková forma stravování jsou ve školním bufetu prodávány �ák� m výrobky studené 

kuchyn�  a cukrá�ské výroby. I tyto výrobky jsou p�ipravovány �áky v rámci odborného 

výcviku. 

Školní jídelna  

Po� et zam� stnanc�  školní jídelny k 30. 6. 2009: 

Funkce Po� et pracovník�  
vedoucí jídelny – vedoucí 
UOV 

                 1 

kucha�i                  1 
pracovníci provozu                  1 
ostatní – u� itelé odborné 
výchovy  

                 4 

THP                 0,5 
 
Pr� m� rný po� et strávník�  
 

Období 
�áci 
SŠHG 

Zam� st. 
SŠHG 

�áci 
gymnázia 

Zam� st. 
gymnázia 

�áci +  
zam.  ZŠ 

Cizí 
stráv. 

Celkem 

Zá�í 2008     311     78      216      21      30      23       679 

Leden 2009     293     80      206      20           28      27     654 

� erven 2009     212     76      177      17      26      23     531 

 
 
Maximální kapacita školní kuchyn�  je 700 porcí jídel.  
Po� et míst ve školní jídeln�  – 84 
 
Domov mláde�e 
 
Maximální ubytovací kapacita domova mláde�e je 105 l� �ek. 
Pr� m� rný po� et ubytovaných �ák�  v pr� b� hu školního roku byl 69 �ák� . 
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8. Zpráva o � innosti v oblasti poskytování informací dle 
zákona 106/1999 Sb. 

Za vy�izování �ádostí o poskytnutí informací odpovídá �editelka školy. � editelka školy ur� ila 

zástupkyni �editelky Mgr. Anna Bla�kovou k p�ijímání a vy�izování �ádostí o poskytnutí 

informací. 

�ádosti o poskytnutí informace se mohou podávat ústn�  (osobn�  � i telefonicky) nebo písemn�  

(doru� ená poštou, faxem, elektronickou poštou apod.) 

a) Po� et podaných �ádostí o informace 

 

0 

b)  Po� et podaných odvolání proti rozhodnutí 

 

0 

c)  Opis podstatných � ástí ka�dého rozsudku soudu 

Ve  školním roce 2008/2009 nedošlo k p�ezkoumání rozhodnutí 
o odmítnutí poskytnutí informace   

0 

d)  Výsledky � ízení o sankcích za nedodr�ování tohoto zákona  

 

0 

e)  Další informace vztahující se k uplat� ování tohoto zákona 

Uplat� ování tohoto zákona je rozpracováno ve sm� rnici �editelky 
školy o svobodném p�ístupu k informacím. Povinn�  zve�ej� ované 
údaje jsou k nahlédnutí na výv� sce ve škole a na webových stránkách 
školy. 

0 

 
Všechny bli�ší informace obsahuje Sm� rnice �editelky školy o svobodném p�ístupu 

k informacím, která je zve�ejn� na na Ú�ední desce školy a na internetových stránkách školy. 



40 

9. Školská rada 

Na naší škole pracuje školská rada v tomto slo�ení. 
 
� lenové školské rady: 
 
Z�izovatelem byli jmenováni: 

Bla�ek Ji�í 
Kopl Eduard 
Suda Zden� k 
 
Pedagogickými pracovníky byli zvoleni: 

Mgr. Bohuslava Krupicová 
Ing. Marie Rešlová 
Jan Machula 
 
Zákonnými zástupci nezletilých �ák�  a zletilými �áky byli zvoleni: 

Vojt� ch Adamec 
Ing. � estmír Peiger 
Iveta Závorková 
 

 

Z d� vodu ukon� ení funk� ního období školské rady, které je t�íleté, prob� hlo jmenování a volby 

� len�  nové školské rady. Na prvním zasedání 13. �íjna 2008 prob� hla volba p�edsedy školské 

rady Eduarda Kopla a místop�edsedkyn�  Marie Rešlové. Byl stanoven, schválen a p�ijat jednací 

�ád s ú� innosti od 13. �íjna 2009 a schválena Výro� ní zpráva školy za školní rok 2007/2008. 

Na  dalším zasedání v únoru školská rada projednala Zprávu o hospoda�ení organizace 

za rok 2008 a vzala na v� domí výsledek hospoda�ení. 

 



41 

10. Údaje o výsledcích inspekce 

Pracovníci � eské školní inspekce navštívili naši školu ve dnech 12. – 16. února 2009. 

P�edm� tem kontroly bylo: vyu�ívání finan� ních prost�edk�  státního rozpo� tu poskytnutých 

St�ední škole hotelnictví a gastronomie, Frenštát pod Radhošt� m, p�ísp� vková organizace podle 

ustanovení § 160 odst. 1 písm. d) a podle ustanovení § 163 zákona � . 561/2004 Sb., ve zn� ní 

pozd� jších p�edpis� , vykonávaná podle ustanovení § 174 odst. 2 písm. e) zákona � . 561/2004 

Sb., ve zn� ní pozd� jších p�edpis� . 

Ve� ejnoprávní kontrolou vyu�ívání finan � ních prost� edk�  státního rozpo� tu 

poskytnutých škole podle ustanovení §160 odst. 1 písm. d) a podle ustanovení §163 

zákona � . 561/2004 Sb., ve zn� ní platném v kontrolovaném období, vykonávanou podle 

ustanovení § 174 odst. 2 písm. e) zákona � . 561/2004 Sb., ve zn� ní pozd� jších p� edpis� , 

nebyly zjišt� ny nedostatky. 
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11. Záv� r 

a) Celkové zhodnocení školního roku 2008/2009 

Silné stránky: 
·  Dlouhodobá a úsp� šná spolupráce s NÚOV v Praze p�i tvorb�  RVP (nástavbové 

studium) a tvorb�  jednotného zadání ZZ v projektu KVALITA 1. 

·  Úzká spolupráce s profesionálními asociacemi: Asociace kucha��  a cukrá�� , 

Asociací � íšník� , barmanskou asociaci CBA, Asociací hotel�  a restaurací � R, 

sdru�ením UNIHOST a Krajskou hospodá�skou komorou. Aktivn�  se zapojujeme 

do práce na projektech (TIME, COMENIUS REGIO, LEONARDO DA VINCI). 

·  P�i snahách o zkvalit� ování práce školy je mo�né vyu�ít skute� nosti, �e všichni 

pedagogové spojují se školou svoji profesionální budoucnost. 

·  Za ú� elem propagace a reprezentace školy se zú� ast� ujeme odborných sout� �í 

a výstav, zejména t� ch, které po�ádá MSK. 

·  Prost�ednictvím sout� �í v odborných dovednostech �ák�  škola neustále získává 

informace o nových trendech v oboru a má mo�nost srovnání s ostatními 

špi� kovými školami v � R. Úsp� šnost v sout� �ích posiluje image školy. 

·  Informujeme širokou rodi� ovskou i odbornou ve�ejnost o � innosti školy. 

Prezentujeme se na odborných sout� �ích a usilujeme o dobrou prezentaci 

i v médiích. 

·  Zvýšenou pozornost v� nujeme realizaci zám� ru dosáhnout plné kvalifikovanosti 

ve výuce, p�edevším u u� itel�  odborného výcviku. 

·  Da�í se nám spolupráce s orgány státní správy a samosprávy ve školství. Velmi 

dobrá je spolupráce se z�izovatelem – Moravskoslezským krajem prost�ednictvím 

odboru školství a také s m� stem Frenštát pod Radhošt� m. 

·  Stále se zvyšuje po� et zahrani� ních stá�í �ák�  (Slovensko, N� mecko, Francie, 

Ma	 arsko, � ecko). 
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Slabé stránky: 

·  Nespokojenost s technickým stavem školních budov a u� ebních pom� cek. P�es 

promyšlené investování dochází k poklesu úrovn�  technického zázemí školy. 

·  Velký úbytek �ák�  b� hem školního roku a celkový sni�ující se po� et �ák�  ve 

škole. 

·  Nejsme spokojeni s po� tem hodin neomluvené absence, � astým opakovaným 

porušováním školního �ádu (fyzické napadání mezi �áky, kráde�e, pokusy 

o šikanu, podvody, ú� ast na drogových deliktech atd.) 

b) Cíle pro nadcházející školní rok 

·  Celkovým pojetím a obsahem výuky vytvo�it podmínky pro: 

1) Vyu�ití a uplatn� ní školních vzd� lávacích program�  ve všech oborech 

vzd� lávání denního studia (mimo nástavbové studium). 

2) Integraci všeobecného a odborného vzd� lávání. 

3) P�íprava na nové pojetí maturitní a záv� re� né zkoušky. 

4) Rozvoj progresivních metod výuky. 

5) P�ipravenost na celo�ivotní u� ení, zapojení do projektu UNIV 2. 

6) Multikulturní a environmentální výchovu. 

7) Pé� e o �áky ze znevýhod� ujícího sociokulturního prost�edí. 

·  Vycházet z vlastního hodnocení školy p�i potla� ení negativních tendencí odhalených 

p�i autoevaluaci školy. 

·  Úzce spolupracovat nejen s NÚOV v sekci gastronomie, hotelnictví a turismu, ale 

i s ostatními profesními institucemi. (Asociace hotel�  a restaurací, UNIHOST, 

Asociace kucha��  a cukrá�� , Asociace � íšník�  � eské republiky, � eská barmanská 

asociace. 

·  Za ú� elem reprezentace a propagace školy ú� ast v odborných dovednostech 

a znalostech �ák�  na všech úrovních. 
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·  Uplat� ovat ve výchov�  pozitivní postoj k minoritám a k lidem r� zných národností, 

nábo�enství a kultur. Výchovu �ák�  k toleranci v praktickém �ivot�  za�azovat do 

dalšího vzd� lávání u� itel� .  

·  Aktivizovat všechny pracovníky k primární prevenci zneu�ívání návykových látek 

Preventivní aktivita musí sm�� ovat ke zvýšení odolnosti �ák�  proti negativnímu 

p� sobení drog a dalších sociáln�  patologických jev� .  

·  Sledovat vyhlašování jednotlivých výzev nových projekt�  a v p�ípad�  projekt�  

vhodných pro realizaci v rámci školy zajistit jejich zpracování. 

Posilovat sou� innost mezi u� iteli teoretického a odborného výcviku, vychovateli, rodi� i 

a se širokou oblastí podnikatelské sféry, pro ni� jsou �áci vzd� láváni a vychováváni. 

 

 

 

 

 

 

  

Ve Frenštát�  p. R. dne 14. 10. 2009 

 

 Mgr. Marie N o v á k o v á 

 �editelka školy
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P� ÍLOHA � . 1: Pracovišt�  odborného výcviku a praxe oboru Hotelnictví a 
turismus 

Ve šk. roce 2008/2009 vykonávali �áci odborný výcvik, p�ípadn�  praxi na t� chto pracovištích: 

Bistro Sv� t Frenštát p.R. 

Cukrárna Tichá 

Cukrárna U Babi Kop�ivnice 

Hotel Prosper � eladná 

Hotel Relax Ro�nov p. R. 

Hotel Tatra Kop�ivnice 

Kavárna Pod V� �í Frenštát p. R. 

Restaurace Asiana Valašské Mezi�í� í   hotel Prosper � eladná 

Restaurace Slávie P�íbor 

Motel Zafír P�íbor 

ŠJ Kop�ivnice 

ŠJ P�íbor 

ŠJ Záhuní Frenštát p. R. 

ZJ Gumárny Zub�í 

D� lnický d� m Odry 

Harcovna Frýdlant n. O. 

Hotel AGH Ro�nov p. R. 

Restaurace Bohemia – Hotel Moskva Zlín 

HP Tronic Zlín-Velké Karlovice 

Restaurace Ro�novský rynek Ro�nov p. R.     Hotel Tane� nica 

Harcovna Ro�nov p. R. 

Restaurace Mrtvola Frenštát p. R. 

Hotel Troyer Trojanovice 

Brose Kop�ivnice – Vl� ovice 

Hotel Beskyd Trojanovice 

Hotel Eroplán Ro�nov pod Radhošt� m 

Golf � eladná 

Restaurace Oáza P�íbor 

KAPRO – GASTRO, hotel Tane� nica  Pustevny 
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P� ÍLOHA � . 2: Tiskové zprávy 

Frenštátský zpravodaj (duben 2009) 

 
 

Mladá fronta DNES (18. srpna 2009) 
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Frenštátský zpravodaj (únor 2009) 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Osoby na všech fotografiích vyjád�ili souhlas s jejich publikováním v této výro� ní zpráv� . 


